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El Laboratori d'Ecoinnovacié és un projecte de I'Obra Social "la
Caixa" i la Fundacié Forum Ambiental per tal que les
organitzacions de tot tipus abracin I’ecoinnovacié com a via per
crear solucions sostenibles que facin un millor Us dels recursos,
redueixin els efectes secundaris negatius de la nostra economia
sobre el medi ambient (com el canvi climatic) i generin beneficis
economics.

A data d'avui, ningu es qiiestiona la importancia de prendre en
consideracio la sostenibilitat en les estrategies corporatives, els
models de negoci i el disseny de productes i serveis. Aixo és clau
per avangar cap a un economia més competitiva, responsable i
circular on ecoinnovar és essencial per al progrés i el benestar
social.

En aquest context, el Laboratori d'Ecoinnovacié ha posat en marxa
un conjunt d'iniciatives per millorar I'aplicacié de I'’ecoinnovacié en
el mercat i facilitar un impacte positiu sobre I'economia, la societat
i el medi ambient. Una d'aquestes iniciatives és el programa
Ecoinnova Agroalimentari el qual pretén contribuir a establir les
bases per a un sistema agroalimentari més sostenible i competitiu.
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Les activitats agroalimentaries mantenen una estreta relacié amb la
salut de les persones i del planeta. D'una banda, aquestes activitats
sén fonamentals per al desenvolupament social i economic de la
nostra societat i proporcionen la seva base alimentaria. D'altra
banda, exerceixen una important pressié sobre el planeta a causa
d'un gran Us de recursos, generacié de residus i la seva contribucié
al canvi climatic amb importants efectes sobre la salut i I'economia.

Aquesta situacio resulta en una série de reptes que el sector
agroalimentari ha d'abordar amb diferents mecanismes, com la
presa en consideracio de la sostenibilitat en el disseny de
productes, serveis i models de negoci i, en definitiva, en I'estrategia
de les empreses i, en general, en el conjunt de les organitzacions.
Aixo6 pot contribuir a una economia més responsable, competitiva i
circular on I'ecoinnovacio sigui la clau per a un desenvolupament

més prosper i aconseguir majors quotes de benestar social.

Aquest document vol contribuir a la millora de la salut del nostre
planetai de les persones identificant les principals tendéncies i
estratégies d'ecoinnovacié en el sector agroalimentari, il-lustrades
amb casos practics. El document té la finalitat d'augmentar el
coneixement i demostrar el potencial de I'ecoinnovacié cap a una
economia baixa en carboni i sostenible que generi valor social i
ambiental, alhora que ser una crida a l'accié i un estimul per
augmentar el coneixement i la creativitat al voltant de les activitats
agroalimentaries.

Laboratori d’Ecoinnovacié
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Objectiu

El present informe té com a objectiu identificar les tendéncies
d'ecoinnovacié més rellevants en el sector agroalimentari a nivell
local i internacional aixi com el conjunt de forces de canvi i reptes
que es plantegen per promoure un sector més prosper, sostenible i
competitiu en el futur.

Metodologia

La identificacié de tendéncies parteix de I'estudi del sectori el seu
1 So b re a u eSt entorn. Aquesta analisi ha donat com a resultat la identificacio
e ' d'una série de forces de canvi que tenen el potencial de pertorbar
A les dinamiques del sistema agroalimentari global. Per tal de
f respondre als reptes que es dibuixen a I'horitzé, l'informe ha
I n o r m e identificat les principals tendéncies d'ecoinnovacié en forma
— d'experiéncies i conceptes rellevants a nivell mundial i consolidades
en casos practics.

Tendéncies

El entorn

Reptes

~~._ Forcesde
canvi

El sector

Sintesi visual de la metodologia seguida per a Iinforme.
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Un sector clau per a ’economia

El sector agroalimentari, amb el conjunt d'activitats que engloba, és
essencial per al desenvolupament social i economic a nivell local i
internacional.

En el nostre entorn més proper, el sector agroalimentari constitueix
un dels principals sectors exportadors. Espanya és el quart
exportador alimentari a nivell europeu i el vuité a nivell mundial
amb un creixement de I'exportacié d'un 47% entre 2011 2015.
D'aquestes exportacions, la gran majoria prové dels productes
hortofructicoles. Igual que I'exportacio, I'ocupacié en el sector
també ha augmentat en els Gltims anys amb la creacié de més de
22.000 llocs de treball entre 2012 i 2015. En el cas de Catalunya,
que representa un 21,5% de la indUstria agroalimentaria d'Espanya,
el sector compta amb més de 3.500 empreses i configura el primer
claster agroalimentari europeu.

La capacitat de transformacié del sector, en el qual les tendéncies
evolucionen amb rapidesa, converteix la indUstria agroalimentaria
en un dels principals motors de canvi del model economic del pais.

12 branca industrial
>10% del PIB
2,5 milions de treballs

2" sector exportador
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http://www.eleconomista.es/empresas-finanzas/noticias/8043016/12/16/La-ministra-de-Agricultura-destaca-el-record-historico-de-exportacion-de-la-industria-agroalimentaria.html
http://www.elnacional.cat/es/economia/catalunya-sector-agroalimentario_114999_102.html
http://www.efeagro.com/noticia/alimentario/
http://agricultura.gencat.cat/web/.content/de_departament/de02_estadistiques_observatoris/27_butlletins/02_butlletins_nd/documents_nd/fitxers_estatics_nd/2015/0163_2015_IA_Industria-agroalimentaria-Espanya-2015.pdf
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Un sector en canvi continu

El sector agroalimentari té un alt grau de complexitat a causa del
gran nombre i diversitat d'agents involucrats en la cadena de valor
alimentaria. Aixi mateix, en els Gltims 60 anys el sector ha viscut un
canvi considerable a nivell mundial.

En primer lloc, la produccié agricola mundial s'ha triplicat entre
1960 i 2015 a causa de I'augment poblacional, les noves tecnologies
i I'expansié en I'GUs de la terra, I'aigua i altres recursos naturals per a
fins agricoles. Al mateix temps, el sector ha viscut un procés
d'industrialitzacioé i globalitzacié de I'alimentacié. Les cadenes de
subministrament d'aliments s'han allargat de manera considerable a
mesura que la distancia fisica de la granja a la taula ha augmentat.
A més, en les Ultimes décades el consum d'aliments processats,
envasats i preparats s'ha incrementat de manera generalitzada
requerint encara més recursos, especialment energia, aigua i
materials com el plastic per al seu Us en envasos alimentaris.

De cara al futur i davant de reptes globals i complexos com la
sostenibilitat, el sector esta en procés de repensar-se i posicionar-
se sota el paradigma d'una economia circular.

Paisos de renta baixa Paisos de renta mitja-alta Paisos de renta alta

Proporcié d’aliments processats en els supermercats segons regid, 2014.

Font: 1



http://www.fao.org/3/a-i6583e.pdf

La cadena de valor agroalimentaria
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Control y regulacié de seguretat i salut

La cadena de valor agroalimentaria esta constituida per una xarxa
d'agents involucrats en la produccié agraria i pesquera, la seva
transformacio i processament en aliments i begudes, la distribucié
i comercialitzacié i el consum final. El consumidor és un agent
vital en el sistema ja que, en base a les seves necessitats,
decisions i patrons de consum condiciona els productes
alimentaris i la seva forma de produccié.

Representacié simplificada de la cadena de valor agroalimentaria.

A més, la cadena de valor esta influenciada per la ciéncia i
tecnologia aixi com pels sistemes de control i regulacié
governamentals i no governamentals.

Fonts: 1,2


https://www2.deloitte.com/content/dam/Deloitte/global/Documents/Consumer-Business/dttl_cb_Food Value Chain_Global POV.pdf
https://www.futurelearn.com/courses/food-systems-southeast-asia/1/steps/107818
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El sector agroalimentari, per la seva estreta relacié amb I'entorn,
genera impactes ambientals positius i negatius. D'una banda,
I'agricultura pot, si treballa en harmonia amb la natura, segrestar
carboni, retenir aigua i sol, evitar I'erosid, incrementar la
biodiversitat i preservar i crear habitats naturals diversos. D'altra
banda, també pot generar impactes ambientals negatius, entre els
quals destaquen els seglients:

Un gran consumidor de recursos

El sector agroalimentari utilitza grans quantitats de recursos
naturals com sol, aigua i energia, en tota la cadena de valor,
generant importants impactes ambientals com la pérdua de sol i
I'esgotament i contaminacié de recursos hidrics.

U an contribuent al canvi climatic

El sistema agroalimentari contribueix de manera significativa al
canvi climatic tant per les emissions directes com indirectes i és
responsable d'entre un 20 i 26% de les emissions globals de gasos
d'efecte hivernacle (GEH), gran part d'elles causades per la
ramaderia.

Umgran generador de residus

El tercer gran problema del sector és la generacié de residus a
causa de les pérdues d'aliments en tota la cadena de valor, que se
situen al voltant d'un 33% a nivell mundial, i la quantitat d'envasos
alimentaris amb vides Gtils molt curtes.
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Un gran consumidor de recursos

El sector agroalimentari consumeix al voltant d'un terg¢ de tota
I'energia disponible al mén. Només un 25% d'aquesta energia es
consumeix en la produccio dels aliments, la resta s'utilitza en el seu
processat, emmagatzematge, distribucié i preparacié. A la Unié
Europea, les activitats industrials del sector suposen
aproximadament un 26% de tot el consum energetic.

)

i que.

Entre un 70-85% de tots els recursos d’aigua dolga consumits pels
éssers humans s’utilitzen per a la produccié agricola irrigada.

Un 15-35% del consum d'aigua dolga per a fins agricoles es fa de

forma insostenible i I'esgotament de l'aigua subterrania esta

assolint nivells critics en grans arees productores d'aliments, com

la Xina, I'india i els Estats Units. A aixd se suma el consum d'aigua L'extraccio
en el processament dels productes alimentaris i la contaminacié de d'aigua per a
recursos hidrics que aquestes activitats i la produccié agricola fins agricoles és
generen (p.e. a través de metalls pesants en l'aigua subterrania). especialment

alta a I'Orient

Mitja i al sud
Al voltant d'un terg de tota la terra cultivable esta degradada a d'Asia. A nivell
causa de la pérdua de matéria organica, causant costos anuals europeu
estimats d'uns $ 310.000 milions. A més, les practiques destaquen Nl
insostenibles de gestid de terres agricoles estan impulsant la Espanya i Logand T
pérdua anual de 75.000 milions de tones de terra. Els impactes Portugal: T sEmmrem e T
d'aquesta perdua impliquen la degradacié dels serveis '
ecosistemics, principalment la pérdua de segrest de carboni, la Proporcié de I'extraccié d’aigua per a finalitats agricoles com
biodiversitat, la informacié genética i els serveis culturals. a percentatge de I'extraccid total d’aigua (FAO 2015).


http://www.ifpri.org/publication/2016-global-food-policy-report
http://ec.europa.eu/research/bioeconomy/pdf/food2030_conference_background.pdf
https://www.forumforthefuture.org/sites/default/files/The_Protein_Challenge_2040_Summary_Report.pdf
http://www.fao.org/3/a-i6583e.pdf
http://www3.weforum.org/docs/IP/2016/NVA/WEF_FSA_FutureofGlobalFoodSystems.pdf
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Un gran contribuent al canvi climatic

El sector agroalimentari contribueix en gran mesura al canvi
climatic mitjangant les emissions de gasos d'efecte hivernacle
(GEH) i la reduccié de I'emmagatzematge de carbonien la
vegetacio i el sol. En conjunt, és responsable d'un 20-26% de les

globals i és el principal contribuent a les
emissions mundials de meta i oxid nitros.

Produir 1 kg de carn de vaca emet la mateixa quantitat d’emissions
de GEH que conduir 257 km en cotxe.

Aquestes emissions, que s'han duplicat en els Ultims 50 anys, sén
causades principalment pel sector primari per I'is de la terra, la
produccié ramadera i el maneig de sols i nutrients.

El sector primari, especialment la ramaderia, no només emet
emissions directes en forma de meta, siné també emissions
indirectes per I'i's de combustibles fossils en les operacions
agricoles, la produccié d'agroquimics i la conversié de la terra en
sol agricola.

b:

Produccio agricola

Del total mundial (%)

M Produccio ramadera
A més, I'augment esperat del 76% de la demanda mundial de carnii I Produccié pesquera
productes d'origen animal en el 2050 podria incrementar les

emissions de GEH en un 80%, exigint accions per mitigar el canvi

climatic induit pel bestiar.

Processament i distribucié

I Venda al detall i consum

Consum Emissions de
d'energia GEH

Contribucié del sistema agroalimentari al consum
global d’energia i a les emissions de GEH (FAO 2011).


http://www.ifpri.org/publication/2016-global-food-policy-report
http://ec.europa.eu/research/bioeconomy/pdf/food2030_conference_background.pdf
http://www.wrap.org.uk/sites/files/wrap/Food_Futures_ report_0.pdf
http://www.greenpeace.org/international/Global/international/planet-2/report/2008/1/cool-farming-full-report.pdf
http://www.fao.org/docrep/018/i3437e/i3437e.pdf
https://www.theguardian.com/environment/2007/jul/19/climatechange.climatechange
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Un gran generador de residus

El malbaratament alimentari al llarg de la cadena de G =>4 : :
subministrament constitueix una font d'ineficiencia i d'impacte ‘Sa b I’a q u e 9
ambiental. Segons estimacions, la proporcié d'aliments — - . o0 o
desaprofitats a través de les diferents etapes de la cadena . \ ,

alimentaria es situa de mitjana en un 33% a nivell mundial. Per
tant, el sector produeix una enorme quantitat d'aliments amb els
seus impactes ambientals derivats que mai es consumiran. El 38% Més del 10% del consum total mundial d’energia es gasta per a
de I'energia total consumida per la cadena de subministrament aliments que es perden i malbaraten.

agroalimentaria per exemple es gasta en la produccié d'aliments
que es perden.

La pérdua d'aliments és particularment alta durant la produccié i
transformacié en els paisos en desenvolupament (40%) a causa
d’infraestructura deficient, baixos nivells de tecnologia, una base
de coneixement limitada i falta d'inversid. En canvi, als paisos
desenvolupats la major part del rebuig alimentari (> 40%) es
produeix en la venda minorista i el consum. En el cas d'Espanya, un
42% del rebuig alimentari té lloc a les llars.

33%

D'altra banda, la indUstria alimentaria és el major consumidor de

packaging ja que un 80% de les seves empreses consumeixen Tiosa 0o el e e
envasos i embalatges els quals requereixen una quantitat de alimentari global (FAO 2017).
recursos naturals per a la seva produccié i posseeixen vides Utils

molt curtes.


http://www.ifpri.org/publication/2016-global-food-policy-report
http://www.fao.org/3/a-i6583e.pdf
https://www2.deloitte.com/content/dam/Deloitte/global/Documents/Consumer-Business/dttl_cb_Food Value Chain_Global POV.pdf
http://www.elmundo.es/sociedad/2016/06/28/57725079ca474104478b4627.html
http://www.envaseysociedad.org/wp/wp-content/uploads/2013/03/La-Industria-del-Packaging-en-Catalunya-y-España.pdf

Altres impactes ambientals

La propagacié de monocultius intensius i ramaderia industrial ha
provocat una alta dependéncia dels , els

i I'4s preventiu d' , el que condueix a un
sistema menys resistent aixi com a impactes ambientals i socials.
L'aplicacio excessiva de plaguicides, per exemple, ha provocat una
perdua de pol-linitzadors estimada en un 50% en algunes
regions. A més, es calcula que més del 40% de les zones sensibles
d'ecosistemes terrestres i d'aigua dolca estan sotmeses a altes
carregues de nitrogen.

La produccié agroalimentaria ja ha causat el 60% de la pérdua
mundial de terrestre. A part de I'is de plaguicides i
la pérdua de sol, la conversid de terra per a I'agricultura -
especialment la desforestacié- contribueix en gran mesura a la
destruccié d'habitats i I'extincié d'espécies, amb la conseqiient
pérdua de biodiversitat.

Finalment, la creixent demanda de peix i marisc exerceix una
pressio sobre els . E1 2013 més del 85% de les
poblacions de peixos es consideren sobre o totalment
explotats. A més, les practiques de pesca destructives per al medi
ambient tenen un impacte advers sobre la integritat del fons mari.
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S’estima que I'agricultura és responsable de prop del dela
desforestacié mundial resultant en impactes ambientals com la
perdua de biodiversitat i la reduccié de ’emmagatzematge de

carboni, entre altres.

Tot i que la conversid
global neta de boscos ha
disminuit des de 1990, hi
ha diferéncies regionals
significatives entre zones
temperades com Europa
on l'area sota agricultura
ha disminuit, i zones

(sub) tropicals com Africa )

que té la major perdua
neta anual d'arees
forestals.

Fonts 17 27 §1 ﬂ
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Conversid neta de boscos en terra
agricoles per regié (FAO 2016).


http://www.fao.org/3/a-i6583e.pdf
https://www.eea.europa.eu/themes/agriculture/greening-agricultural-policy/food-security-and-environmental-impacts
http://ec.europa.eu/research/bioeconomy/pdf/food2030_conference_background.pdf
http://www.fao.org/3/a-i5555e.pdf
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El context socioecondmic i ambiental actual esta caracteritzat per
un alt nivell de complexitat i incertesa. S6n molts els successos que
estan condicionant i condicionaran la prosperitat de I'economia del
futur. A continuacié es realitza una breu analisi sobre algunes de les
principals forces de canvi i la seva influéncia sobre el sector
agroalimentari. Després, aquestes forces es concreten en 3 grans
reptes que el sector haura d'abordar per assegurar la seva
pervivéncia i competitivitat futura.

5. Forces de canvi
| reptes

Tecnologia A5 e
SECTOR
AGRO
ALIMENTARI

Consumidor Socials

So e
Clo-econoM®

Forces de canvi que afecten al sector agroalimentari.




Canvi climatic

El canvi climatic constitueix un perill per a la resiliéncia del sistema
agroalimentari ja que esta modificant I'entorn en qué opera en
produir canvis en la temperatura o el régim de precipitacions, la
qual cosa afectara el rendiment dels cultius. Els esdeveniments
climatologics extrems provocaran pérdues importants de collites.
A més, la desforestacid i degradacié dels ecosistemes naturals
redueixen la resiliéncia davant d'aquests esdeveniments, que
només entre 2003 i 2013 van causar $ 70 mil milions en danys en
cultius i bestiar.

* Moviments globals d’espécies, » Esdeveniments climatoldgics més
plagues i malalties. extrems.

* Desertificacio, desforestacio i
pérdua de biodiversitat.

* Enduriment legislatiu sobre les
activitats economiques.

Escassetat de recursos

L'esgotament i la contaminacié dels recursos hidrics, l'augment del
consum d'energia i la creixent competéncia sobre el sol (a causa
de la seva pérdua i I'augment dels cultius energétics) tindran un
impacte determinant sobre la produccio alimentaria.
L'allargament de les cadenes de subministrament i els canvis en
els patrons alimentaris han augmentat encara més el consum de
recursos i les emissions, amenagant la sostenibilitat del sistema
alimentari.

» Escassetat d’aigua i empitjorament * Esgotament de les fonts de
de la seva qualitat. fertilitzants minerals.

» Creixent competéncia pels recursos » Escassetat de recursos fossils.
naturals i I'is del sol.
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Socials

Per 2031 sera necessari augmentar un 50% el subministrament
d'aliments per satisfer la demanda de la creixent poblacié mundial.
Aquest increment de poblacié provocara una pressié cada vegada
més gran sobre els ja escassos recursos naturals disponibles i
amenagca la sostenibilitat de la produccié alimentaria. A més, el
sector ha de satisfer aquesta creixent demanda de manera
equitativa intentant tancar la bretxa global entre els obesosii els
malnodrits. Alhora, la migracié del medi rural a les ciutats posa en
perill el sistema alimentari actual i requereix nous models de
produccié.

* Envelliment poblacional. * Urbanitzacié i éxode rural.

» Bretxa nutricional — Obesitat vs.
malnutricié.

» Creixement de poblacid.

Tecnologia

El desenvolupament tecnologic i digital esta canviant profundament
el sector agroalimentari. Les eines predictives i tecnologies de
precisio, I'automatitzacio, la intel-ligéncia artificial i I'is de dades
facilitaran una gestiéo més eficient en tota la cadena de valor
permetent un millor Us de recursos i una major tragabilitat. A més,
la biotecnologia ajudara a transformar residus en nous productes i
crear aliments i envasos més resistents, eficients i sostenibles.

* Eines predictives i tecnologies de * Industria 4.0 i digitalitzacié.

recisio. ., . ..
P * Gestié de dades, major connectivitat
* Noves tecnologies per a i accés a informacié.

’automatitzacié de processos. . S
» Tecnologies de conservacié i

» Enginyeria genética. higienitzacié.



Consumidor

El sector s'ha de mantenir competitiu i abordar les exigéncies d'un
consumidor amb noves preferéncies i necessitats. El mercat
exigeix cada vegada més transparéncia i responsabilitat
ambiental en els productes alimentaris, la qual cosa impulsa
I'augment de la demanda de productes naturals, organics i locals.
A més, els canvis d'habits alimentaris i nous estils de vida d'un
consumidor més urba i empoderat requereixen solucions
alimentaries més personalitzades, rapides, comodes i flexibles, en
un context d'augment del comerg electronic i de menjar preparat i
pre-elaborada.

Un altre factor rellevant que condicionara el futur del sector és el
canvi de les dietes a nivell mundial (especialment als paisos en
desenvolupament). Hi ha una creixent demanda de calories i
proteina (particularment d'origen animal com la carn), la produccié
de la qual té un alt impacte ambiental. S'espera que el consum de
carn global augmenti un 76% fins al 2050.

Finalment, a causa de "'augment de malalties relacionades amb
I'alimentacié (p.e. diabetis, intolerancies, obesitat), la salut és un
altre factor que condicionara fortament el sector.

* Majors exigéncies en quant a salut
en front a 'augment de malalties
relacionades amb I'alimentacié.

» Consumidor empoderat.

* Majors exigéncies en quant a
transparéncia i responsabilitat
ambiental. » Canvi d’habits alimentaris i nous

L. estils de vida (que requereixen

* Augment de comerg electronic. . .. A

solucions rapides i cdmodes).

» Creixent demanda de proteines.

Aquestes forces de canvi es tradueixen en tres grans reptes a
abordar pel sector, els quals es sintetitzen a continuacio.
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Per afrontar aquest repte el sector haura d'incrementar I'oferta alimentaria de
manera sostenible minimitzant I'impacte ambiental sobre I'entorn i assegurant la
resiliéncia al canvi climatic. Per a aixo sera necessari la reduccié del consum i I'ds
eficient dels recursos naturals amb la implicacié i col-laboracié de tota la cadena
de valor.

El consumidor cada vegada és més exigent i esta més connectat i empoderat. El
sistema alimentari té el repte de ser capag de satisfer d'una manera sostenible les
demandes d'aquest consumidor, que aspira a productes més saludables, i els
habits alimentaris i estils de vida evolucionen a gran velocitat. A més, els
consumidors requereixen cada vegada més transparéncia i responsabilitat
ambiental.

Davant del consum de recursos i la generacié d'emissions i residus, el sector ha de
desenvolupar processos més eficients en tota la cadena de valor. Per aconseguir-
ho, el desenvolupament de nous models de produccié i I'is de noves tecnologies
tindran un paper important. A més, sera necessaria la col-laboracié i I'escurgament
de les cadenes alimentaries per aconseguir cadenes de subministrament més
eficients i segures, que a més redueixin el malbaratament alimentari.


http://www.fao.org/3/a-i6583e.pdf
https://ec.europa.eu/programmes/horizon2020/en/news/final-paper-strategic-approach-eu-agricultural-research-and-innovation
http://ec.europa.eu/research/bioeconomy/pdf/food2030_conference_background.pdf
http://www.clusterfoodservice.org/detall-activitats/2531/2484/_agN5k4gvK3CD9nUMoMpk2TII9jVSRrKEGWj3-6hyfYuzDgPOg3RJzKexxxEP3e92uzgD2c5EWQ7DxLVcySmhZQ
http://www.cgisa.es/wp-content/uploads/2017/03/Retos-Medioambientales-de-la-Industria-Alimentaria-a-2020.pdf
http://www.ifpri.org/publication/2016-global-food-policy-report
http://www.iftf.org/uploads/media/SR1255B_FoodWeb2020report_1_.pdf
https://www.karger.com/Article/Abstract/452372

6. Tendéncies
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Partint de I'analisi del sector agroalimentari, les forces de canvi de
I'entorni els reptes als quals s'enfronta el sector, s'han identificat

sis tendéncies d'abast global que contribuiran a afrontar els reptes
futurs, guanyar competitivitat i reduir I'impacte ambiental negatiu

del sector.
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Nous metodes de
produccio agraria

Per satisfer la seguretat alimentaria i reduir I'impacte ambiental, el
sistema agroalimentari ha d’implementar nous métodes de
produccié agraria que aprofitin les noves tecnologies i la gestié de
dades. Aixo permetra optimitzar la gestié de les finques, guanyar
eficiéncia i circularitat i en definitiva augmentar la produccioé de
manera més sostenible.

> Auge dels sistemes de produccié urbans

La produccié alimentaria s'esta traslladant cada vegada més a les
ciutats, el que es manifesta en lI'augment de sistemes de produccié
urbans (urban farming) intensius i/o a gran escala. Aquesta
agricultura urbana requerira solucions técniques variades alhora
que impulsara millores en les tecnologies agricoles per fer viable
I'agricultura d'alt rendiment en els espais urbans.

Hivernacles intel-ligents

Les noves tecnologies facilitaran un cultiu en hivernacles cada
vegada més eficient permetent un millor control de temperatura,
reg i llum, el que resulta en una reduccié de fins a un 98% del
consum d'aigua i un 70% de fertilitzants comparat amb I'agricultura
tradicional.

Fonts 1’ 29 §’ ﬂ
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> Agricultura de precisié

La disponibilitat de dades, gracies a Big Data i I'Internet de les
Coses, en combinacié amb I'is de tecnologies satel-lit, sensors,
drons, sistemes de fertirrigacié intel-ligents, tecnologia mobil i
laser -entre altres- ajudaran a monitoritzar el rendiment, anticipar
riscos de produccid i canvis en el clima, detectar plagues i el punt
optim de collita i augmentar I'eficiéncia en I'is d'energia, aigua i
fertilitzants. Aixo resulta en una millor presa de decisions a nivell
operatiu, tactic i estratégic, aixi com en l'optimitzacié de la
produccié agraria.

> Espécies eficients millorades amb biotecnologia

A mesura que les innovacions biologiques en cultius i ramaderia es
tornen més rendibles amb métodes com el "Next Generation
Sequencing", una tecnologia de seqiienciacio de I'ADN, el sector
podra desenvolupar nous cultius més eficients i productius que
ajudin a optimitzar la produccio agraria.

> Aqiiicultura circular

Davant la creixent demanda de proteina, el sector pot aprofitar el
potencial d'aplicacié de I'economia circular en l'aqiicultura, per
exemple a través de sistemes de recirculacié, el processament de
subproductes agroalimentaris en aliments per a peixos, I'extraccié
de compostos de proteines per al consum huma a partir de
deixalles de peix o I'obtencid de productes per a la salut com
capsules d'omega 3.


http://www.wrap.org.uk/sites/files/wrap/Food_Futures_ report_0.pdf
https://www.forumforthefuture.org/greenfutures/articles/rise-indoor-cropping
http://laboratorioecoinnovacion.com/publicaciones/guias-de-economia-circular
http://www.iftf.org/uploads/media/SR1255B_FoodWeb2020report_1_.pdf

actics

L’empresa Seewater Greenhouse dissenya
hivernacles que només utilitzen aigua de
mar i llum del sol per controlar les
condicions ambientals de I'interior. Amb un
B hacles procés d’evaporacio de I'aigua es refresca,
intel-ligents esterilitza i humiteja I’aire, el que redueix la
temperatura i augmenta la humitat, resultant
en requisits de reg molt reduits, millors
condicions de creixement, menors costos
operatius i majors rendiments.

Un grup global d’investigadors liderat per
I’International Rice Research Institute (IRRI)
esta treballant en la introduccié d’un tipus
d’arrdos amb una fotosintesi més eficient Espécies

fa

("C4"). El mecanisme de concentracié de ) eficients
carboni permet que les espécies C4 generin
rendiments un 50% més alts i millorin
significativament ’eficiencia en I'Gs d’aigua i
nitrogen.

Fertile city és un projecte liderat pel grup
_ de recerca Sostenipra per promoure la
= introduccié de la produccié agricola a les
Produccié ciutats. El projecte ha instal-lat un hivernacle
urbana al terrat de I'edifici ICTA on estudia la
tecnologia i sostenibilitat ambiental i
economica dels hivernacles en coberta.
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En detall:

L’empresa catalana Hemav utilitza drons i técniques avancgades de
processament de dades per analitzar els cultius i generar
recomanacions agronomiques que optimitzen les entrades d'aigua,
fertilitzants i fitosanitaris, augmenten la produccié i minimitzen
costos.

L'aplicacié mobil Campogest de I'empresa espanyola Hispatec
crea recomanacions per a la gestié de la finca com tractaments i
plans d'abonat en temps real. A més, Hispatec col:labora en el
projecte Hortysis que té com a principal objectiu el control remot
de la produccié amb sensors i Big Data.

Amb una tecnologia de col-laboracié empresarial Agralogics
extreu dades publiques i privades com ara dades meteorologiques,
imatges de satél-lit i coneixements operacionals per ajudar els
agricultors a programar les collites entre altres serveis.

La startup espanyola Agropestalert ha creat un sistema de control
de plagues que consisteix en una xarxa interconnectada de
dispositius-trampes electronics i intel-ligents, amb capacitat de
determinar caracteristiques Uniques dels insectes atrets.

El software amb sistema de deteccid a distancia de Swiim System
suggereix el millor inventari de cultius i técniques de reg per usar
en cada camp permetent als usuaris estalviar aigua i costos.

Nestlé, a través dels seus proveidors, impulsa I'estalvi d'aigua en el
cultiu de tomaquet per a Solis gracies a un sistema de reg
optimitzat amb sensors que controlen la humitat del sol i I'etapa de
la collita.


https://seawatergreenhouse.com/
http://www.fertilecity.com/
http://c4rice.irri.org/
https://hemav.com/
http://www.hispatec.es/campogest-app-tecnicos-ingeniero-campo/
http://agralogics.com/
http://agropestalert.com/
https://swiimsystem.com/solution/
https://www.nestle.es/solisresponsable/medioambiente.aspx

Fonts de proteina
alternatives

L'alt impacte ambiental de la produccié de proteina animal i la seva
creixent demanda empenyen el sector agroalimentari a oferir fonts
de proteina alternatives. Per a aix0, haura de demostrar que
aquestes noves proteines siguin segures, competitives a nivell de
costos i escalables, i requerira l'acceptacié i educacié dels
consumidors (finals o intermediaris). A aquest efecte, més enlla de
promoure el valor de fonts convencionals com els llegums, el
sector esta comengant a desenvolupar nous productes proteics
derivats de bacteris, insectes, algues marines, microalgues i
micoproteines que permetin alimentar el bestiar i la creixent
poblacié mentre redueixen I'impacte ambiental.

> Insectes, una font abundant de proteines

Tot i que els insectes sén I'espécie animal més abundant al planeta
amb 10.000 milions d'exemplars per km2, sén una font alimentaria
poc explotada malgrat la seva riquesa nutritiva. L'Us d'insectes per
a l'alimentacié humana i animal ofereix grans beneficis, els quals el
sector haura d'aprofitar per oferir dietes més sostenibles. Els
insectes tenen un alt contingut de proteines (fins al 81% en matéria
seca), es pot aprofitar fins a un 80% del seu pes corporal -un
percentatge molt més alt en comparacié amb el bestiar (40%) - i la
seva produccio requereix un menor Us de terra i genera menys
emissions. A més, poden ser criats en substrats organics com
deixalles d'aliments, de manera que ofereixen al sector un
potencial d'aplicacié de I'economia circular, creant valor i reduint
els residus.

Fonts 11 gf §’ ﬂ
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> Proteines no animals - micoproteines, algues
marines, microalgues i bacteris

Les proteines no animals, com micoproteines, una proteina fungica,
i algues marines estan guanyant pes en el mercat de consum huma.
Les algues marines per exemple poden tenir nivells de proteines de
fins a un 47% i no requereixen I'Gs d'aigua dolga per a la seva
produccid. Pel que fa a I'alimentacié animal, les microalgues
podrien constituir una opcio viable per substituir el blat de moro ja
que son capaces de produir 50 vegades més oli per ha. Altres
possibles fonts sén els bacteris, que contenen fins a un 60% de
proteina i poden ser cultivats en aiglies residuals sense cap aliment
addicional ni llum solar.

> Carn criada en el laboratori

Tot i que cada vegada més consumidors adopten dietes menys
dependents de la carn, la demanda global continua creixent a causa
de la creixent poblacid, els canvis alimentaris en paisos en vies de
desenvolupament i el factor sabor. La carn criada en el laboratori
podria oferir una solucié alternativa perque el sector pugui
disminuir el seu impacte ambiental sense renunciar al producte
carni. La carn criada artificialment utilitza potencialment un 45%
menys d'energia, té un 96% menys d'emissions de gasos d'efecte
hivernacle i requereix un 99% menys de terra que la mitjana de la
carn de bovi. La primera hamburguesa artificial va ser produida en
2013 en un procés llarg i costés, pero segons els desenvolupaments
recents la produccié de carn processada podria ser factible a
escala industrial en els propers 5 0 10 anys.


https://www.forumforthefuture.org/sites/default/files/The_Protein_Challenge_2040_Summary_Report.pdf
http://www.wrap.org.uk/sites/files/wrap/Food_Futures_ report_0.pdf
http://www.muyinteresante.es/naturaleza/preguntas-respuestas/cuantos-insectos-hay-en-el-mundo-801490785096
http://www.fao.org/3/a-i6583e.pdf

C , practics

L’empresa Bugsolutely comercialitza la
primera pasta basada en un 20% en farina de
grills. Altres productes comercialitzats en
base a insectes sén farina (Cricket Flour),
barretes (Chapul), patates fregides i galetes
(Six Foods) i productes per a I’alimentacié
animal (Ynsect y Agriprotein).

Memphis Meats és la primera empresa que ha
aconseguit obtenir carn de pollastre i anec
artificial conreada en un laboratori a partir de
cél-lules. L'empresa espera que la seva técnica artificial
requereixi fins a un 90% menys de terra, aigua i
emissions de gasos amb efecte hivernacle que
la produccié de carn convencional.

Carn

L’empresa Solazyme produeix additius
d'aliment animal en base a microalgues. Amb
les seves 3 plantes de produccio té una
capacitat de produccié de més de 100.000
tones a I'any. Altres productes d'alimentacié
animal es creen sobre la base de meta
(Calysta) i bactéries (Nutrinsic). En quant al
consum huma, ’'empresa The Algae factory
ven xocolata en base a espirulina, una alga
blau-verda amb alt contingut de proteines.
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En detall:
Quorn

Quorn és una marca d'aliments vegetarians refrigerats i congelats
en la que el principal ingredient és la micoproteina, font de proteina
de la familia dels fongs, d'origen natural que és baixa en greixos
saturats i té un alt contingut en proteines i fibra. La micoproteina es
produeix mitjangant un procés de fermentacié semblant a I'utilitzat
per elaborar iogurt o pa.

Entre els productes de Quorn es troben mandonguilles, "carn"
picada, filets, hamburgueses i salsitxes, tots amb un sabor, aspecte
i una textura semblant a la carn perdo amb un impacte ambiental
considerablement inferior. La petjada de carboni de la seva "carn"
picada per exemple és fins a un 90% inferior al de la carn de bovi.

L'empresa ja ha venut més de 3.000 milions d'unitats dels seus
productes en 16 paisos. A Espanya, els seus productes es
distribueixen principalment en els hipermercats Alcampo.

healthy

protein



http://www.bugsolutely.com/
https://www.cricketflours.com/
https://chapul.com/
https://chirpschips.com/
https://www.ynsect.com/
http://agriprotein.com/
http://solazymeindustrials.com/
http://calysta.com/feedkind/
http://nutrinsic.com/
http://thealgaefactory.com/spirulina-algae/
http://www.quorn.com.es/
http://www.memphismeats.com/blog/2017/3/15/breaking-worlds-first-chicken-produced-without-the-animal
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Preservar el valor dels
recursos alimentaris

Donada la ubiqitat dels fluxos organics en les diferents etapes
de la cadena de valor agroalimentaria, el sector té un alt
potencial d'aplicar estratégies d'economia circular. A tal efecte i
amb |'ajuda de noves tecnologies, el sector haura de fomentar
cicles continus i regeneratius, impulsar la col-laboracié entre
agents i educar el consumidor per crear sistemes de produccid i
consum més eficients que ajudaran a reduir la generacioé de
residus i emissions i I'Gs de mateéries primeres i energia.

> Lluita contra el malbaratament alimentari

Per combatre la pérdua d'aliments al llarg de la cadena de valor, el
sector esta implementant diferents estrategies. En primer lloc,
I'evolucié tecnologica ha impulsat el desenvolupament d'equips i
etiquetes intel-ligents que permeten una millor conservacié dels
aliments, redueixen la compra excedent d'aliments, faciliten la
deteccid de la caducitat dels productes i ajuden a conéixer millor
on i com es produeix el malbaratament. En segon lloc, s'estan
creant iniciatives i plataformes col-laboratives amb I'objectiu de
compartir o crear i recuperar el valor de I'excedent alimentari.
Finalment, la conscienciacié i educacié del consumidor sén
factors clau amb els que el sector pot aconseguir canvis d'habits
que resultin en una reduccié de la pérdua d'aliments.

Fonts1,2,3,4,5,6
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> Gestio descentralitzada de residus alimentaris

La valoritzacié energética dels residus alimentaris organics s'esta
expandint més enlla de la gestié centralitzada amb el sorgiment de
nous sistemes de menor escala per a diferents actors al llarg de la
cadena de valor. Aixo inclou per exemple sistemes de biogas per a
llars que transformen deixalles organiques en gas de cuina, evitant
que entrin en el cicle habitual de gestié de residus i reduint I'Gs
d'energia externa.

> Obtencié de nous productes (biorefineries)

Les noves tecnologies de biorefineria representen una forma de
valoritzacié avangada capag de processar residus agricoles i
deixalles d'aliments en substancies quimiques i combustibles. Per
exemple, convertint un residu agricola en un bioplastic no només es
ddéna una segona vida a aquest residu, siné que també se substitueix
la demanda de recursos fossils i redueix I'impacte ambiental.

> Productes alimentaris revaloritzats

El sector pot generar nou valor a partir de I'aprofitament en cascada
de determinats productes alimentaris, que poden ser destinats a
I'alimentacié animal. Aixi mateix, pot revaloritzar certs
subproductes (p.e. fulles d'olivera, bagas de cervesa) en nous
productes de més valor que tinguin una nova funcié o puguin ser
usats en altres sectors (p.e. tints de pell, protesis dentals, etc.).

- Consulti la guia d’Economia Circular en
e el sector agroalimentari

Sector agroalimentario



http://laboratorioecoinnovacion.com/publicaciones/guias-de-economia-circular
http://www.ifpri.org/publication/2016-global-food-policy-report
http://www.elmundo.es/sociedad/2016/06/28/57725079ca474104478b4627.html
https://www.refed.com/downloads/ReFED_Report_2016.pdf
https://www.trendhunter.com/protrends/transformative-compost
https://www.ellenmacarthurfoundation.org/assets/downloads/publications/TCE_Report-2013.pdf
http://www.wrap.org.uk/sites/files/wrap/Food_Futures_ report_0.pdf

L’empresa HomeBiogas comercialitza un
sistema de biogas facilment muntable al pati
del darrere del consumidor que transforma les
deixalles organiques en gas de cuina net. A
més, el sistema genera un subproducte que
es pot fer servir com a fertilitzant liquid per a
les plantes.

El projecte europeu Bioboard, amb 14
participants entre els quals I'empresa
productora de llet Llet Nostra, ha desenvolupat
un recobriment biodegradable a partir de
proteines de llet i residus de patata que pot
substituir el plastic que recobreix els envasos
alimentaris i que facilitaria el seu reciclatge.

Productes

revaloritzatd/~"

Una col-laboracié entre I'empresa
agroalimentaria H.J. Heinz i I'empresa
automobilistica Ford investiga I'Gs de la fibra
de tomaquet, un subproducte de la produccié
de ketchup, per desenvolupar un material
bioplastic més sostenible per al seu Us en els
suports de cablejat de cotxe i els contenidors
d'emmagatzematge de Ford.

Biorefineria
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En detall:

Etiquetes y equips intel-ligents

Bump Mark és una etiqueta tactil bio-sensible que permet als
consumidors confirmar per tacte la data de caducitat. The Wakatii
és la primera solucié autonoma del moén per a la conservacio de
fruites i verdures sense refredament.

La nevera intel-ligent de Samsung manté al consumidor informat
sobre el contingut de la seva nevera per optimitzar la compra
d’aliments. FreshPapers de Fenugreen son fulls de paper
dipositables en contenidors, caixes i bosses que allarguen la vida de
productes rapidament peribles al contenir una barreja d’espécies
organiques i botaniques que inhibeixen el creixement de bactéries i
fongs.

Iniciatives col-laboratives i conscienciacié del consumidor

L’organitzacié sense anim de lucre Espigoladors organitza la
recollida en el camp d’aliments que no es poden vendre i els
canalitza a entitats socials. A més, produeixen conserves i
melmelades a partir d’aquests aliments o excedents de la
distribucio. El supermercat portat per voluntaris WeFood ven
aliments que han sobrepassat la data de consum preferent o que no
es venen en altres supermercats degut a imperfeccions estetiques i
embalatges fets malbé, pero que encara sén comestibles i segurs.
Altres iniciatives col-laboratives amb I'objectiu de compartir o crear
valor a partir de 'excedent d’aliments sén la plataforma Spoiler
Alert dirigida a empreses alimentaries, granges i organitzacions
sense finalitat de lucre i Olio que permet als veins i empreses locals
connectar-se a través d’una app.


https://homebiogas.com/
https://corporate.ford.com/microsites/sustainability-report-2014-15/environment-products-materials-choosing-renewable.html
http://www.designbysol.co.uk/bumpmark/
http://www.wakati.co/
http://www.samsung.com/us/explore/family-hub-refrigerator/
http://www.fenugreen.com/freshpaper
http://www.espigoladors.cat/que-fem/
https://donate.danchurchaid.org/wefood
https://www.spoileralert.com/about/
https://olioex.com/
http://www.agroactivitat.cat/llet-nostra-ha-participat-en-el-projecte-europeu-bioboard/

Davant de les llargues cadenes de subministrament del sistema
alimentari —que poden implicar un alt consum de recursos i
generacié de residus— i davant de consumidors que exigeixen cada
vegada més tracgabilitat, el sector haura de repensar la seva
cadena de valor per guanyar eficiéncia i transparéncia. Per
aconseguir-ho, I'is de dades, les noves tecnologiesii la
col-laboracié tindran un paper crucial que el sector ha d'aprofitar.

Dades, dades, dades

L'Us eficag de les dades que ofereix I'Internet de les Coses i el Big
Data té el potencial de canviar fonamentalment la forma d'operar
del sistema agroalimentari. Permetra una presa de decisions
informada dels diferents actors de la cadena de valor. Les dades
possibilitaran una millor gestié de recursos i una major
tracabilitat, facilitant a les empreses conéixer I'estat del producte
en cada fase i aixi poder utilitzar-los de forma preventiva davant
possibles successos. Les pérdues de producte alimentari per
exemple es podrien disminuir considerablement pel fet de
subministrar d'acord amb la demanda esperada o basant-se en
condicions reals com pronostics de temps. A més, I'is de dades
ajudara a fer un seguiment de les cadenes de fred i identificar
arees de millora per desenvolupar cadenes de fred més
sostenibles capaces de disminuir els residus alimentaris i I'is de
recursos.
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Noves tecnologies per a una fabricacié intel-ligent

Les noves tecnologies facilitaran la creacié de processos productius
eficients en la fabricacié alimentaria. La Intel-ligéncia Artificial,
I'automatitzacio, la interoperabilitat, la robotica, els sensors, el
programari de control, la comunicacié automatitzada, la impressié
3D o els dispositius connectats sén algunes de les eines que
fomentaran I'optimitzacié de la cadena de subministrament.

Escurcar les cadenes de subministrament

La globalitzacié i la creixent demanda de productes no locals
durant tot I'any han augmentat substancialment la logistica entre la
produccio primaria, la transformacioé i el consum. En aquest
context, I'escurcament de les cadenes de subministrament (per
exemple a través de compres locals), la instal-lacié propera a
proveidors o la reduccié d'intermediaris i distancia geografica entre
productors i consumidors, ajudara al sector a reduir el transporti la
distribucio, i comportara una major tragabilitat i confianga per part
del consumidor.

Col-laboracié

Una gestio eficient també requereix la col-laboracié entre els
diferents actors de la cadena de subministrament. A través de
I'intercanvi de dades i coneixements, el sector podra identificar
carregues i rutes de distribucié optimes, emprar bones practiques de
produccié agricola o d'emmagatzematge d'aliments, planificar les
comandes per avangat o comprendre millor les tendéncies de
consum.


http://www.wrap.org.uk/sites/files/wrap/Food_Futures_ report_0.pdf
http://www3.weforum.org/docs/IP/2016/NVA/WEF_FSA_FutureofGlobalFoodSystems.pdf
https://www.veolia.co.uk/sites/g/files/dvc636/f/assets/documents/2016/11/Veolia_Imagine2050_-_Imagine_industry_in_2050.pdf
https://www.forumforthefuture.org/sites/default/files/DFL_Report.pdf
http://enrd.ec.europa.eu/enrd-static/fms/pdf/E8F24E08-0A45-F272-33FB-A6309E3AD601.pdf
https://www2.deloitte.com/content/dam/Deloitte/global/Documents/Consumer-Business/dttl_cb_Food Value Chain_Global POV.pdf
http://www.iftf.org/uploads/media/SR1255B_FoodWeb2020report_1_.pdf

ractics

Les etiquetes flexibles amb sensors de Thinfilm

proporcionen dades en temps real, des de la
ubicacio dels productes fins a la temperatura i
els nivells d'humitat. Aixo ajudara als
distribuidors a evitar el deteriorament o validar
la frescor d'un producte reduint aixi el
malbaratament alimentari.

L’empresa Bright Farms s’associa amb
proveidors, supermercats i ciutats a través de
contractes a llarg termini per construir i
gestionar hivernacles hidroponics locals a
sobre o prop de les instal-lacions dels seus
socis. D'aquesta manera es minimitza la
distancia, el temps i els costos en la cadena de
subministrament i es redueix l'impacte
ambiental dels aliments en utilitzar menys
aigua, terra i combustible per al transport.

Cadenes de

subministra-
ment curtes

Amb la seva Guia Fanta de Bones Practiques
Sostenibles en el Cultiu de Citrics, Coca-Cola
e Iberian Partners promou la sostenibilitat en la
Col:laboracié seva cadena de valor i ajuda als agricultors de
citrics a implementar bones practiques que
permetin minimitzar el consum de recursos
(aigua, fertilitzants, etc.) i els seus impactes
ambientals.
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Investigadors del MIT han desenvolupat un
procés de fabricacié per obtenir pasta amb
propietats canviants. Amb I'ajuda d'impressié
3D, han creat pasta en forma de lamines planes
fetes de gelatina i midé que es transformen en
formes 3D quan estan submergides en aigua.
D'aquesta manera, a més d'oferir una nova intel-ligent
experiencia al consumidor, la pasta necessita un
envasat menys voluminéds en la distribucié (p.e.
ara el 67% de I'envas de macarrons és aire)
estalviant recursos i reduint I'impacte ambiental
a través de millores logistiques.

Fabricacié

L’empresa The Real Co porta els productes
directament del camp a les prestatgeries de

adenes de distribucid, eliminant la necessitat
T gt d'intermediaris. Per a aixo, crea col-laboracions
mentcurtes o z

\ amb agricultors de tot el mén que no tenen una

ruta convencional establerta i que compleixin
amb una série de criteris com |'Us sostenible de
la terra.



http://brightfarms.com/s/#!/our_farms
http://thinfilm.no/products-sensor-platform/
http://thereal.co/
http://www.ineditinnova.com/productos/libros-guias/23
http://tangible.media.mit.edu/project/transformative-appetite/

Noves solucions
d’envasat

El sector agroalimentari consumeix un 80% de tots els envasos
produits, quantitat en augment a causa del creixement de la compra
en linia. En aquest context, I'aplicacié de I'ecodisseny de sistemes
d'envasat és cada vegada més comu en el sector, que aplica
estrategies des d’envasos intel-ligents que preserven el menjar fins a
envasos desmaterialitzats i revaloritzats. El desenvolupament de
nous envasos també requerira I'educacié del consumidor en relacié
als seus habits i expectatives. A més, enfront de la fusio
d'experiéncies digitals i fisiques del consumidor, el disseny
d'envasos per ser visualitzats online sera clau per al packaging del
futur.

> Envasos que preserven (més) el menjar

Gran part del rebuig alimentari es genera perqué els productes no
es consumeixen a temps. En aquest context, les tecnologies com
els indicadors de frescor, els envasos que detecten fuites o
defectes, i els envasos amb propietats especials gracies a
processos biologics, podrien contribuir a reduir els residus
alimentaris preservant el menjar o informant al consumidor sobre
I'estat i punt Optim de consum del producte. Sobretot el
subsector de les fruites i hortalisses podra aprofitar aquestes
noves tecnologies ja que en la seva fase d'envasament i transport
sovint es produeixen pérdues considerables de producte.

Fonts1,2,3
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> Desaparicié de I’envas

Per aconseguir estalvis en recursos, energia i transport i aixi reduir
els costos i I'impacte ambiental, el sector esta evolucionant en la
desmaterialitzacio de I'envas gracies a I'Us de capes naturals
desintegrables o papers, membranes i pel-licules comestibles. Aixo
complementa altres estrategies tradicionals que estan guanyant
forga com la venda de productes a granel. Com a resultat, el sector
redueix la generacio de residus d'envasos i a més alleugera el
producte en substituir materials freqlientment més pesats.

> Envasos fets de subproductes agroalimentaris

Degut a la possibilitat de tancar cicles biologics, el sector té la
capacitat de desenvolupar envasos alimentaris a partir de
subproductes agroalimentaris, en alguns casos fins i tot a partir dels
subproductes del propi aliment que envasen.

> Upcycling d’envasos

Gracies a la monomaterialitat i I''s de materials reciclables en molts
envasos, aquests tenen un alt potencial de ser revaloritzats. Cada
vegada més empreses treuen partit d'aquest potencial, impulsant la
transformacié dels seus envasos en nous productes com ara
mobiliari urba, per donar-los una segona vida i reduir la generacié
de residus.


http://www.ifpri.org/publication/2016-global-food-policy-report
http://laboratorioecoinnovacion.com/publicaciones/guias-de-economia-circular
http://solidus-solutions.com/en/news/news/massiefkarton-uit-tomatenplanten-winnaar-packaging-europe-sustainability-awards-2016/

L’empresa Solidus Solutions ha
desenvolupat un procediment per produir = "
cartré solid utilitzant plantes de tomaquet, " SuBproductes
aconseguint d'aquesta manera produir amb la | |revaloritzats
mateixa terra tant els tomaquets com els
recursos per al seu embalatge.

La start-up Skipping Rocks Lab ha creat
Ooho!, un envas per a aigua

Desaparicié biodegradable i comestible que evita per
dé I'envas complet I'Gs de plastic. Esta fet d'una
membrana basada en algues i clorur de
calci segur per al consum huma. Per beure
només s'ha de perforar la membrana i
xuclar el contingut.

Per evitar I'is d’etiquetes adhesives, ’empresa
espanyola Laser Food ha desenvolupat un
etiquetatge laser capag de marcar a nivell unitari
qualsevol pega agroalimentaria, tant per al
control de la tragabilitat com per a incloure
logos i distintius que diferencien els productes al
mercat.

Desaparicié

de ’envas
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En detall:

L’empresa espanyola fabricant de cartré Saeco en col-laboracié
amb investigadors de la Universitat Politécnica de Cartagena
(UPCT), han desenvolupat una caixa de cartré amb propietats
antimicrobianes que permeten allargar un 31% la vida Gtil de les
fruites i hortalisses. La caixa és capag de controlar el
desenvolupament de microorganismes com fongs i bacteris,
impedeix la proliferacié de microorganismes patogens i té efectes
antioxidants.

Per |la seva banda, el Departament d’Agricultura d’EUA esta
treballant en el desenvolupament d'un envas alimentari comestible
fabricat amb una proteina de la llet, la caseina, que protegeix 500
vegades millor que el plastic contra I'accié de l'oxigen, el que
permet prevenir el seu deteriorament i en conseqiiéncia, ampliar la
seva vida util i prevenir de forma efectiva el malbaratament
alimentari. Segons els investigadors, aquest nou recobriment
biodegradable pot ser aplicat en una gran varietat d'envasos
alimentaris.



http://www.efeagro.com/noticia/cajas-inteligentes-que-alargan-la-vida-de-la-fruta/
https://www.youtube.com/watch?v=wt32GgQGTcI&feature=youtu.be
http://www.skippingrockslab.com/ooho!.html
http://www.laserfood.es/index.php/es/
http://solidus-solutions.com/en/news/news/massiefkarton-uit-tomatenplanten-winnaar-packaging-europe-sustainability-awards-2016/

Productes per a un
mercat més exigent

El sector agroalimentari haura de donar resposta a les expectatives
del consumidor referent a la produccié justa, local i ecologica, aixi
com a la seva funcionalitat i personalitzacid. A aquest efecte, la
transparéncia i la tragabilitat sén factors clau per distingir els seus
productes en el mercat.

> Productes saludables i funcionals

Per satisfer les necessitats i expectatives de salut, a més d'oferir
productes naturals, organics i els anomenats superaliments, el
sector esta desenvolupant nous productes funcionals i/o
personalitzats que ajuden a pacients amb dificultats especifiques
(p.e. per empassar), i nous productes probidtics capacos de
regular els nivells de colesterol i prevenir I'obesitat i altres
patologies. A més, les grans empreses agroalimentaries
condueixen investigacions en terapia nutricional i aliments
medicinals amb |'objectiu de prevenir, tractar i curar malalties com
I'epilépsia, ’'Alzheimeri el cancer.

> Educacié del consumidor

El comportament social condiciona fortament els productes
alimentaris i els seus processos productius. Per aixo la
conscienciacio del consumidor és un factor clau que el sector ha
de tenir en compte per aconseguir canvis d’habits i patrons de
consum que suposin menys impactes ambientals.
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> Transparéncia i tragabilitat

Cada vegada més empreses faciliten productes transparents i
informacié ambiental detallada dels seus productes que ajuden al
consumidor a prendre decisions de compra amb menors impactes
ambientals. Aixo implica i exigeix canvis en la tragabilitat de tota la
cadena de subministrament, de manera que la tecnologia
"blockchain" jugara un paper important. La informacio digital dels
productes com ara dades d'origen, fabrica i processament,
temperatures d'emmagatzematge i dates de caducitat, es connecta
i s'introdueix en la blockchain, el registre ajuda al sector a revelar
problemes de seguretat alimentaria, administrar millor la vida atil
dels productes i enfortir la seva autenticitat.

> Auge de productes a base de plantes

Les preocupacions del consumidor pel benestar animal i I'alt
impacte ambiental de la produccié de carn porten cada vegada a
més empreses a diversificar la seva oferta de productes basats en
aliments vegans. A aquest efecte, el sector no només elimina els
ingredients d'origen animal dels seus productes, siné que també
imita les seves propietats i sabor amb |'ajuda de nous processos de
fabricacio i noves tecnologies.

> Del camp a casa — aliments de proximitat

La tendéncia cap a aliments de proximitat es posa de manifest en
nous productes i empreses que es diferencien assenyalant I'origen
local (p.e. productes km0), en la col-laboracié d'agents per escurcar
la cadena de subministrament i en I'establiment de circuits
alternatius al sistema tradicional on el consumidor coopera a través
d'associacions i veinats, produint el seu propi menjar amb |'objectiu
de canviar el model de consum.


http://www.ainia.es/proyectos-idi/alimentos-funcionales-evaluacion-y-estudio-de-nuevos-probioticos-y-compuestos-bioactivos/
https://eurecat.org/es/proyecto-colaborativo-nuevos-probioticos-uso-alimentario/
http://www.iftf.org/uploads/media/SR1255B_FoodWeb2020report_1_.pdf
https://www.ibm.com/blogs/blockchain/2016/11/leveraging-blockchain-improve-food-supply-chain-traceability/
https://www2.deloitte.com/content/dam/Deloitte/global/Documents/Consumer-Business/dttl_cb_Food Value Chain_Global POV.pdf
https://www.forumforthefuture.org/sites/default/files/files/Role_of_plant_based_diets_Oct16_FINAL_2(1).pdf
http://enrd.ec.europa.eu/enrd-static/fms/pdf/E8F24E08-0A45-F272-33FB-A6309E3AD601.pdf

actics

La startup AREEA ha desenvolupat una
beguda que lluita contra les conseqliéncies
Productes nocives de la contaminacié atmosferica,
saludables i gracies a un enzim (agafada del broquil)
fungiongle capag¢ de desintoxicar el cos de benzé que
segons I'OMS causa 7 milions de morts
anuals al mén.

La startup tecnologica Provenance utilitza
bases de dades de "blockchain" per fer la
tracabilitat de la cadena de subministrament Tragabilifat
més rapida, eficient i robusta. Van pilotar la
seva tecnologia per al rastreig de tonyines
des de la seva captura fins al consum.

L’empresa Perfect day produeix un nou
tipus de llet sense origen animal, hormones,
estabilitzadors i lactosa, pero amb les
mateixes proteines de la llet de vaca. Per a
aixo, fan servir técniques de fermentacié de
llevat i afegeixen una barreja de sucres,
greixos i minerals a base de plantes.

Amb la seva campanya de venta de
proximitat, el Departament d’Agricultura,
Ramaderia, Pesca i Alimentacié de la Aliments de
Generalitat de Catalunya fomenta el Proximitat
desenvolupament de cadenes curtes de
comercialitzacié i mercats locals de
productes.
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En detall:

A causa del creixent interés en les dietes basades en aliments
d'origen vegetal a Espanya, Nestlé ha desenvolupat la linia Garden
Gourmet, una nova gamma de productes refrigerats substitutius de
la carn, elaborada a partir de proteina vegetal i pensada per a
persones que han decidit reduir la ingesta d'aliments d'origen
animal. Entre aquests productes es troben 3 tipus d'hamburgueses,
nuggets vegetarians, mandonguilles vegetarianes i mossets
brasejats.

A més, en l'area de nutricié especialitzada, Nestlé compta amb
Nestlé Health Science, que lidera i desenvolupa projectes per
impulsar el valor terapéutic de la nutricié i fomentar una nutricié
especialitzada basada en les ciéncies de la salut. Sustentat en una
base cientifica, el seu objectiu és comprendre millor els processos
de la malaltia per tal de donar una resposta optima i personalitzada
a tot tipus d'afeccions médiques. Nestlé Health Science identifica
els principals avengos cientifics i investiga nutrients especifics,
capacos fins i tot d'impactar en la malaltia i ajudar aixi a obtenir un
resultat terapéutic més gran. Desenvolupa solucions nutricionals
en arees com ara la salut cognitiva, oncologia, diabetis, obesitat,
disfagia i altres malalties croniques. Una d'aquestes solucions
llangada recentment és Resource Aqua+3n1, indicada per a la
hidratacié de pacients amb disfagia o dificultat per empassar.
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https://www.italianfood.net/blog/2016/08/05/areea-first-anti-pollution-drink-born/
http://www.perfectdayfoods.com/
http://empresa.nestle.es/es/sala-de-prensa/comunicados-de-prensa/nueva-gama-garden-gourmet
https://www.nestlehealthscience.es/
https://www.provenance.org/
http://agricultura.gencat.cat/ca/ambits/alimentacio/venda-proximitat/

S'enfronta al gran repte de satisfer unes
necessitats a I'algca d'una poblacié creixent i més
exigent, d'una manera eficient, sostenible i
resilient davant el canvi climatic.

No obstant aix0, els esforgos i les experiéncies del
sector mostren un alt potencial d'ecoinnovacio
davant els reptes futurs.

Les tendéncies d'ecoinnovacié identificades
evidencien oportunitats, ajuden a prioritzar els
passos en el cami cap a una economia i un planeta
més saludables i contribueixen a I'adopcié de
solucions efectives a nivell sistémic per
aconseguir un futur alimentari veritablement
sostenible.
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